
 

  

Liebe Gäste,  

die Liebe zur Heimat, Leidenschaft für's Kochen und natürlich erstklassige 

Produkte sind die wichtigsten Zutaten in unserer Küche. Wir servieren 

fränkische Spezialitäten sowie saisonale Gerichte.  

Die eigene Zubereitung der vorwiegend regionalen Produkte ist für uns ganz 

selbstverständlich. Zum Beispiel: Von Bamberger Gärtnereien  beziehen wir 

Blaukraut, Sauerkraut, Wirsing und Kartoffeln, die dann nach unseren 

Hausrezepten zubereitet werden. Klöße werden bei uns von Hand gerollt und 

die Salate sind vorwiegend Eigenproduktion.   

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen und genussvollen Aufenthalt. 

Ihre Familie Büttel und das gesamte Team 

 

Unsere Spezialitäten: 
 
Samstag:                ofenfrisches Schäuferla 
Sonntag:                Rehbraten,  Sauerbraten,  Gansbrust 
 
  … und noch viele weitere kulinarische Köstlichkeiten! 

Sep. bis April:       Karpfen und Karpfenfilet 

Mai bis  Juni:         verschiedene Spargelgerichte 

    

Unsere Öffnungszeiten: 

Montag, Dienstag                                                      Ruhetage 

Mittwoch, Donnerstag, Freitag          17:00 – 23:00 Uhr 

Freitag (Mai – September)    ab 11:30 Uhr geöffnet 

Samstag            11:30 – 23:00 Uhr 

Sonntag             11:30 – 15:00 Uhr 

Küchenschluss an allen Tagen 20:30 Uhr  

 

 

 

 

 



 

 
  

L andgasthof  B üttel 



 

 

 

  

Leberkloßsuppe     

Nudelsuppe    

Kleiner gemischter Salat   

“Mini“- Matjes in Sahnesoße       
mit Zwiebeln, Gurke, Kartoffeln 

 

“Zwergen“- Zwetschgenbames       
mit Butter, Gurke und Schwarzbrot  

 

 

 

Bunter Salatteller                                             

Bunter Salatteller                                                                                        

mit Putenstreifen, gebacken                                              

Bunter Salatteller                                                                                        

mit Schinken und Käse 

 

Unsere Salate werden mit hausgebackenem Weißbrot serviert 

 

 

 



 

  

L andgasthof  B üttel 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Putenbraten         
mit Wirsing und Kloß    
 

Gansbrust       

mit Wirsing und Kloß    
  

Putenschnitzel                                                   

mit Kartoffelsalat und Salat  

 

Matjesfilet nach Art der Chefin                                                 
mit Kartoffeln  

Gebackenes Rotbarschfilet                                                         

mit Kartoffelsalat und Salat   

Gebackenes Zanderfilet                                   
mit Kartoffelsalat und Salat  

                                      

Frische Champignons in Rahmsoße                         

und Kloß 

Bunte Gemüseplatte                                                                 

mit Kartoffeln  

Zu unseren Fischgerichten empfehlen wir Ihnen: 

Silvaner - Volkacher Ratsherr - Kabinett trocken - Weingut Reinhard Kirch 

Bacchus – Volkacher Kirchberg - Kabinett halbtrocken - Weingut Reinhard Kirch 

Müller-Thurgau – Volkacher Kirchberg – Kabinett trocken – Weingut Reinhard  Kirch 

 

 

 



 

 

 

Schäuferla       
mit Sauerkraut und Kloß   

Schnitzel „Wiener Art“      
mit Pommes oder Kartoffelsalat und Salat  

Cordon Bleu       

mit Pommes und Salat    

Currywurst                   
mit Pommes   
 

 

 

 

Kalbsrahmbraten        
mit Wirsing und Kloß    
 

Sauerbraten       

mit Blaukraut und Kloß  
  

 
 

 

Wirsing  

Blaukraut oder Sauerkraut  

Portion Pommes  

Sauerbraten- / Rahmsoße  

Schweine- / Ganssoße  

Pilzrahmsoße  

Kloß  

  



 

 

 

 

 
 

Zwetschgenbames 
 
                                         

mit Gurke, Butter und Brot 

 

Leberkäse 
 
                                                                 

mit Spiegelei und Kartoffelsalat 
 

Limburger 
 
mit „Musik“  (Essig, Öl, Zwiebeln)             

und Brot 

 

Wurstsalat  Spezial 
 
(Essig, Öl)                                   

mit Zwiebeln, Gurken, Tomaten und grünem Salat 

 
1 Paar Bratwürste 

      
                                                  

mit Sauerkraut und Brot 

 

1 Paar Bratwürste 
      

                                                  
mit Sauerkraut und Kloß 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Brühe mit Backerbsen                                              

 
3,50 

 
 
 

 



 

 

 
 
 
 
 

 
 
 
Brühe mit Backerbsen                                                        
 
Kloß mit Ganssoße                                          
 

Kloß mit Rahmsoße (Soße gut gewürzt)                   

 

Kroketten mit Rahmsoße (Soße gut gewürzt)        

 
Kinderschnitzel                                            
mit Pommes  

 
 
 
 

 
Fischstäbchen                                             
mit Pommes oder Kartoffelsalat  

 

 

1 Stück Bratwurst 
 
                    

mit Sauerkraut und Brot, Kartoffelsalat 

oder Pommes 

 

Portion Pommes                                                    
mit Ketchup 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kindergeburtstag feiern  auf unserer  Kegelbahn: 

Machen Sie Ihrem Sprössling eine große Freude und  feiern Sie 

einen unvergesslichen Geburtstag auf unserer Kegelbahn 

Sprechen Sie uns  gerne an! 



 

 

 

 

 

 

 

 

Die Kugel rollt und die Kegel sind gefallen – traditionell 
verfügt unser Landgasthof über eine Doppelkegelbahn. 

Diese befindet sich in einer gesonderten Kegelstube im 
rustikalen Ambiente. Unser Restaurant versorgt  Sie gern 
mit leckeren Köstlichkeiten und regionalen Getränken. 

Bei der Nutzung der Kegelbahn bitten wir um das Tragen 
von sauberen Turnschuhen (bitte selbst mitbringen). 

 

Kindergeburtstage, Hobbykegler, 
Weihnachtsfeiern 

Für jeglichen Anlass kann unsere Kegelbahn genutzt 
werden. Freude, Leidenschaft und viel Spaß sind dabei 
garantiert.  

 

 

 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

Aperol Spritz 0,25 l        

            

Lillet Wild Berry  0,25 l                        
 

Hugo   0,25 l         
 

Martini bianco oder rosso               5cl                   
 

Sandemann Sherry medium dry  5cl         
 

Campari Orange                     4cl                
 

Glas Sekt oder Prosecco  0,1l             

 

 

Wasser spritzig / still / medium     0,2 / 0,4l    
 

Flasche Wasser spritzig / still / medium  1l                                     

 

Säfte:  Apfel, Orange, Traube,   0,2 / 0,4l    

             Maracuja, Holunder-Schorle 
 

Cola / -Light         0,2 / 0,4l         

Spezi, Limonade gelb / weiß     0,2 / 0,4l         

Bitter Lemon – Tonic Water 0,2 / 0,4l         

Eistee           0,2 / 0,4l        

 
 

 

  

 

     

 

 

 



 

 

 

Brauerei  Rittmayer, Hallerndorf  

Kellerbier                           0,25l / 0,5l           

Landbier                 0,25l / 0,5l           

 

Brauerei Grasser, Huppendorf  

Vollbier – Radler             0,25l / 0,5l       

Hefeweizen               0,3l / 0,5l       

Cola Weizen                          0,3l / 0,5l        

 

 

 

Alkoholfreies Bier – Rittmayer                0,5l           

Weizen alkoholfrei  – Rittmayer              0,5l           

Rauchbier                                                0,5l          

Alkoholfreies Radler    0,5l           

 

 

 

         Auch Wasser wird zum edlen Tropfen, 

                 ♥ ♥ ♥  . . .  mischt man es mit Malz und Hopfen! 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

Domina  trocken, Qualitätswein                   0,25l        
Weinkellerei G. Apfelbacher Franken               

Portugieser trocken, Qualitätswein          0,25l        
Weinkellerei G. Apfelbacher Franken  

Trollinger halbtrocken            0,25l         
Heilbronner Stiftsberg, R..Zaiß, Württemberg  

Rotling fruchtig-herb         0,25l     
Volkacher Kirchberg, Weingut R.Kirch, Franken  
 

Rotwein Schorle           0,2l /0,4l        
süß / sauer  
          

Frankenwein-Schorle   0,2l / 0,4l        
süß / sauer          
 

 

Veneto Merlot trocken           0,25l              
Weingut Rocca Bastia (23,26) 

 

Primitivo Leone de Castris               0,25l                
Salice Salentinom, Italien  

 

Castel de Monte  trocken            0,75l             

Vigna Pedale D.O.C. Torrevento, Riserva  
 

 

Blauer Spätburgunder       0,25l                 

Röser lieblich         

  



 

 

 

 

Silvaner  Kabinett, trocken        0,25l       

Volkacher Ratsherr, Weingut R. Kirch   

 

Müller-Thurgau Kabinett, trocken     0,25l                
Volkacher Ratsherr, Weingut R. Kirch  

 

Bacchus Kabinett, halbtrocken              0,25l             
Volkacher Kirchberg, Weingut R.Kirch, Franken  
 

Riesling, Kabinett trocken, Nordheim   0,25l           

   

Frankenwein-Schorle     0,2l / 0,4l       
süß / sauer   

 

 

Williams Christ, Himbeere, Mirabelle                  

Kirsche, Zwetschge, Obstler, Schlehe               
     

Kirschlikör, Pfirsichlikör, Baileys                         
 

Streitberger Bitter, Fernet Branca,              

Jägermeister, Ramazotti, Zwetschgenbrandy 

 

  



 

 

 

 

 

Tasse Kaffee               
 

Pott Kaffee                     
 

Cappuccino                     
 

Latte Macchiato      
 

Milchkaffee              
 

Espresso        
 

Espresso mit Liebe ♥            
mit Eierlikör, Eis, Sahne 
 

Espresso doppelt      
 

Espresso Macchiato     
 

Chococcino     
 
                                              

Schokolade, Espresso, Milchschaum 

Kakao        
 

Tasse Tee        

Grog        

(4cl. Rum) 

 

 

 

Apfelkräpfla       
 
                                          

mit Eis und Sahne 
 

Hausgebackene Kuchen           
 

 

 



 

 

 

 

 
 
 

Heißes Früchtchen            
3 Kugeln Vanilleeis & heißen Früchten 

 

Amarenabecher            
3 Kugeln Eis mit Amarena 

Kirschen & Sahne 
 

Eierlikörbecher            
3 Kugeln Vanilleeis 

mit Eierlikör & Sahne 
 

Coupe Dänemark            
3 Kugeln Vanilleeis mit Sahne 

& leckerer Schokosoße 

 

Eistrio                           
3 Kugeln Eis, Schoko, 

Erdbeer, Vanille 

 

Eis pro Kugel            

Vanille, Erdbeer, Schoko, Cassis Sorbet, 

Heidelbeersahne, 

 

 

 

 

 
  



 

 

Soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich bitte beim 

Service. 

Gerne erhalten Sie von uns einen Dokumentationsordner, in dem alle 

Speisen und Getränke hinsichtlich enthaltener Allergien detailliert 

aufgeschlüsselt sind. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     Hochzeit                  Kommunion 
 

 

 

                                     Geburtstag 
 

     Tagung 

 

Jubiläum 
 

 

                              Taufe 
 

 

       Weihnachtsfeier 
 

 

 

 

 
. 

     Wir freuen uns schon auf Ihren nächsten Besuch! 

 

 

 


